
Weihnachts-Dinner Buffet
25. Dezember 2026

Allerlei aus dem Schneebergland

Aus Fluss und Meer
geräucherter Lachs | gebeizter Lachs | Forelle | Makrele | Heringssalate

Auswahl an Pasteten und Terrinen
 Preiselbeeren | Kren

Vegetarische Schmankerl
Griechischer Bauernsalat | Ziegenkäsebällchen | Schafskäseterrine

 Antipasti | Tomaten-Mozzarella

***
Salate vom Buffet

***
Kräftige Rindsuppe | Frittaten & Kaiserschöberl 
Karotten-Blutorangen-Cremesuppe | Croûtons

***
Rosa gebratener Kalbsrücken mit Trüffeljus

Gegrillte Maishendlbrust in Kräuterrahmsoße

Hirschragout mit Pilzen

Gebackenes Karpfenfilet
Gegrilltes Zanderfilet in der Mohnkruste

Vegetarischer Spinat-Käsestrudel auf Ratatouille

Pilze à la Crème
***

Beilagen
Rosmarinkartoffeln | Tagliatelle | Serviettenknödel | Kräuter-Couscous 

glaciertes Wurzelgemüse | Portwein-Knoblauch | eingemachter Kohlrabi | Butterfisolen

***
Flaumiges Schokoladensoufflé 

Zimtschmarren | Zwetschkenröster
Vanillekipferl-Panna Cotta

frischer Fruchtsalat
Feinste Auswahl an Petits Fours

Obstkorb
Österreichischer Käse vom Brett

9900 pro Person
inkl. Aperitif & Gedeck & Klavierbegleitung.

Alle Preise in Euro, inklusive aller Steuern und Abgaben. Änderungen vorbehalten.
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

ersehen Sie direkt am Buffet anhand der jeweiligen Speisenbeschriftung samt Legende.


